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                            P 081 
 

Detergente concentrato per lavaggi CIP senza EDTA 
 
 

Descrizione 

 
P 081 è un detergente liquido concentrato idoneo ad applicazioni CIP e a spruzzo nelle 
lavorazioni alimentari; 

P 081 è in grado grazie alla sua speciale formulazione ha un buon potere detergente e 
bagnante mantenendo un ottimo controllo della schiuma durante il ciclo di sanificazione; 
P 081 è efficace con acque ad elevata durezza; 

P 081 indicato anche per il lavaggio di attrezzature utilizzate per la produzione di elaborati 
di carne. 
 

Caratteristiche chimico - fisiche 

 
Aspetto:                                            liquido limpido incolore 
Peso specifico: 1,26 ±0,1  
Valore pH:                                        >12,5 ±0,1 (all’1% in acqua deionizzata) 
COD: 22,7 gO2/Kg 
Contenuto in fosforo:                    29 g/Kg 
Contenuto in azoto:                      0,33 g/Kg 

 
Il prodotto ha un limitato impatto ambientale rispetto ai tradizionali prodotti caustici utilizzati   

in alternativa. 

 
I dati chimico-fisici indicati rappresentano caratteristiche tipiche del prodotto derivanti 
dalle analisi a cui esso è sottoposto. Questi valori non costituiscono specifica. 

 
 

Compatibilità 
 
P 081 quando applicato alle concentrazioni e temperature raccomandate è compatibile con tutti 
i tipi di materiali comunemente utilizzati nell’industria alimentare. 

 
P 081 si sconsiglia l’utilizzo sulle leghe leggere e le superfici verniciate. 
 
Risciacquare sempre e accuratamente le superfici trattate dopo l’utilizzo (entro 1 ora). 
In caso di incertezza effettuare un test estremizzando i parametri prima dell’utilizzo. 

 
 
 
 



 

TEAM MDL S.n.c.  
Sede Via Piemonte, 4 – 12062 Cherasco (CN)  

Codice Fiscale / Partita IVA 02563790043  
Telefono 348 7099270 

 

Applicazioni 

 
Industrie Alimentari: lavaggi automatici a tunnel, lavaggi cassette, stampi, vassoi e 
utensili, lavapavimenti; 
 
Industrie Lattiero Casearie: lavaggio zangole, vagonetti, carrelli; 

  
 
Industrie Lavorazione carni: lavaggio stampi e residui di carne cotti da 
lavorazione, lavaggio siringatrici; 
 

 

Modalità d’uso: 

 
P 081 è normalmente utilizzato ad una concentrazione compresa tra 1 – 5.0 % p/p in funzione 

del tipo di applicazione e dal grado di contaminazione da rimuovere. Si raccomanda il risciacquo 
accurato dopo l’utilizzo. Evitare tempi di contatto prolungati. 
 

 
 

Precauzioni per l’utilizzo e lo stoccaggio: 

 
Conservare negli imballi originali chiusi, lontano da temperature estreme.  
Per le informazioni relative alla manipolazione e allo stoccaggio del prodotto consultare la 
scheda di sicurezza. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 


